Corbalar - Soupes

Mercimek

Soupe aux lentilles

Saray Haslama

Soupe a la viande « fagon saray »

Soguk mezeler -
entrées froides

Zeytinyagl Sarma

Feuilles de vigne farcies

Humus

Purée de pois chiches avec une touche d’huile de sésame

Saksuka

Aubergines grillées et marinées, piments, tomates concacées

Kimyonlu Kuzu incik sogiis
Fines tranches de jarret d’agneau, assaisonnées d’huile d’olive et de
cumin

Fileto Hamsi tursusu

Filets d’anchois marinés au citron

4.50

7.50

5.00

5.00

5.00

6.00

6.00




Acili Antep Ezmesi

Purée d’oignons, tomates, concombres et piments a la diable

Pasa meze

Purée de feta, accompagnée d'une purée de sésame et finement épicée

Peynir Sogiis
Tranches de feta, accompagnées de tomates, concombre en rondelles et
agrémentées d’olives

Karisik Tursu

Légumes farcis et épicés

Deniz boriilcesi

Salade blanche de zostere marine, assaisonnée d’ail et d’huile d’olive

Cacik

Yogourt a la menthe, accompagné d’ail et de morceaux de concombres

Peynir Tabag (kurutulmus kayis: ve incir ile)

Plateau de fromages variés, accompagné de figues et d’abricots secs

Biiyiik Karides (ball1 havug piiresi esliginde)

Grosses crevettes sur son lit de purée de carottes sucrées

Soguk Meze Tabag: (2 kisilik)

Assiette d’entrées froides (pour deux personnes)

5.00

5.00

5.00

6.50

7.00

4.50

11.50

8.50

16.00



Arasicaklar — entrées chaudes

Arnavut cigeri

Foie haché « facon Balkans »

Patlican Biber Kizartmasi

(sarmuisakli yogurt sosu ile)
Aubergines grillées et poivrons effilés, accompagnés d’une sauce au yogourt
et al’ail

Orgii peyniri Izgara
(feslegen Pesto ile marine edilmig ve domates dilimleri egliginde)

Tressee au fromage, épicée et grillée, accompagnée d’un pesto au basilic et de
morceaux de tomates

Kalamar dolmasi

Tubes de calamars farcis au fromage et a l’aneth, avec un peu d’ail

Kayseri Mantis1

Pates farcies a la viande hachée avec de la sauce au yogourt et a I'ail

5.50

5.00

5.50

6.50

6.50




Salatalar - Salades

Kasik Salatasi (Ceviz ve nar eksisi ile) Kiiciik portion (petite) 4.00
Salade hachée, accompagnée de noix et d’une

sauce aigre-douce a la grenade Biiyiik portion (grande)  7.50
Roka Salatas (Orgii peyniri ve eksili pekmez sos esliginde) 9.50

Salade de roquette, accompagnée d'une tresse au fromage et de sauce
balsamique aux raisins

Bahge Salatasi (tiim mevsim yesillikleri ile) 7.00

Salade mixte

Coban Salatasi Kiiciik portion (petite) 4.00
Salade du pasteur aux tomates, concombres,

oignon, persil et roquette Biiyiik portion(grosse) 7.50
Kérpe kalamar Salatas1 10.00

Petits calamars en salade romaine

Etsiz Yemek - Vegétariens

Karnwyarik 10.50
(patlican yataginda izgarada kozlenmis karisik sebze ve firtnlanmis kagar ile)

Aubergine farcie aux légumes grillés et fromage kasar gratiné



o Et Yemekleri - Viandes

Kuzu pirzola ¢atal

(halka sebze kurutulmus domates ve pilav ile)
Carré d’agneau grillé, accompagné d'une poélée de légumes, tomates seches et
riz a la menthe

Kuzu bonfile 1zgara
(sebze garnitiir ve pilav ile)

Filet d’agneau grillé accompagné d’une poélée de léqumes et de riz a la menthe

Kuzu sis

(biberiye dalinda, kozde domates, biber, tadimlik cacik ve boulgour pilav ile)
Brochettes d’agneau grillé piquetées de romarin, agrémentées de tomates
grillées et poivrons effilés, et accompagnées de petits ramequins Cacik et
Boulgour

Dana bonfile palaska

(Hiinkyar Begendi ve pilav esliginde)
Tournedos garnis d’aubergines grillées et d’une sauce béchamel, accompagnés
de riz a la menthe

Kiilbast1 Sipahi usulii

(Pilav ve Sovalye sos esliginde firinlanmis kagar ile)
Filet de beeuf agrémenté de legumes a I'étuvée, gratinés avec du fromage kasar,
et accompagné de riz a la menthe

Hiirrem Sultan Giivegi
(Kusbasi kuzu ve sebzeler ile)

Emincé d’agneau accompagné de ses légumes cuits a la cocotte et servit sur un
plat bordé de flammes

Tavuk gogsii 1zgara Yelpaze

(Pilav, tahinli piire ve antep fistikl1 sos esliginde)
Blanc de poulet servi avec une purée de sésame et une creme a la pistache,
mpagné de riz a la menthe

2

17.50

18.50

19.50

21.00

20.00

18.50

17.00




Kasarl Kéfte 14.50
(domates, biber, tadimlik cacik, acili ezme ve boulgour pilav ile)

Boulettes de viande épicées, servies avec du fromage kasar et un petit ramequin Cacik,
accompagnées d une creme aux poirvrons et de boulgour

Izgara Koftte 11.50
(boulgour pilav ile, kizde domates biber ve tadimlik cacik)

Boulettes de viande épicées, servies avec du boulgour et un petit ramequin Cacik,
accompagnées de tomates grillées et de poivrons effilés

Meyhane Koftesi 15.50
(kusbasi sebzeler ile sotelenmis stkma kofte, boulgour pilavi sunumu ile)

Petites boulettes de viande piquantes agrémentées d'un peu d’ail et accompagnées de
légumes a l'étuvée et de boulgour

Kayseri Mantis1 10.50

Pates farcies a la viande hachée avec de la sauce au yogourt et a l’ail

Osman ya Ozel Izgara Tepsisi (2 kisilik) 38.00

Osman Y a Spécial (pour deux personnes)
Assortiments de plats grillés avec garniture



Balik Yemekleri - Poissons

Cipura 1zgara fileto 20.50
(deniz boriilcesi ve biberiye patates ile)

Filet de daurade royale grillé, sur son lit de zostere marine blanchie, accompagné d’un
peu d’ail et de pommes de terre au romarin

Levrek fileto 1zgara 19.00
(asma yapragina saril - tereyag, limon sos ve kereviz yapraklar: yataginda)

Loup de mer grillé, enveloppé dans des feuilles de vigne, sur son lit de sauce a la
limette et au beurre, garni de céleri en branches

Ayvalik (Cunda) usulii Karides Tava 19.00

Six scampis cuits, accompagnés d’ail, de romarin et de limette « a la facon Ayvalik »

Raki1 soslu Ege Kalamari 16.50
(deniz boriilcesi yataginda)

Tubes de calamars marinés a l’anis, légerement panés, cuits sur son lit de zostere
marine

Hamsi Tava 16.50
(Karadeniz usulii, coban salatast ile)

Anchois frits provenant de la mer Noire, accompagnée d’une salade pasteur

Soslarimiz Restaurtantimiza 6zgiidiir !

Nos sauces sont faites maison, a partir de recettes traditionnelles




Tatlilar - Entremeéts

Trmik helvast stkma peynirli

Semoule chaude avec des fils de mozzarella

Kazandibi
Entremeét traditionnel turc avec de la farine de riz, de la résine de sapin,
« fagon Panacotta »

Baklava

Entremeét traditionnel turc a base de pite feuilletée traditionnelle

Karigik Tatl tabag: (2 Kisilik)

Assortiment d’entreméts (pour deux personnes)

Meyve tabag (2 Kisilik)

Assotiment de fruits (pour deux personnes)

8.50

7.00

7.00

16.00

12.00




